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Antipasti

Tagliere rustico della Baita Motti
Con salumi locali, insalata di fagioli, assaggi 
d’alpeggio

Crostone di pane rustico ai porcini
Crostone rustico con porcini trifolati, scaglie di 
formaggio di Crodo e una grattugiata 
di pepe nero

Carpaccio di cervo marinato
con cipolla rossa marinata, fresco di mucca alle erbe 
e nocciole tostate

Insalatona mista di stagione
con fiocchi di carne secca, asparagi*, uova sode, 
formaggio fresco alle erbe, crostini di pane 
all’aglio e salsa vinaigrette

Caprese di bufala
con pomodori freschi, mozzarella di bufala e basilico

* I piatti contrassegnati con l’asterisco sono 
preparati con materie prime congelate o surgelate 
all’origine

Gentile cliente,
gli alimenti somministrati possono contenere 
degli ingredienti allergenici che possono 
provocare reazioni violente nelle persone 
predisposte. Il personale è a vostra disposizione, 
vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie e 
intolleranze note.
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Rossi
PIEMONTE
Barbera d’Asti - La Canova / 19 
Barbera d’Alba - Tenuta Carretta  / 26
Barbera d’Asti - Soliter Pescaja  / 27
Dolcetto d’Alba - Tenuta Carretta  / 25
Dolcetto Langhe - La Canova  / 19 
Nebbiolo Langhe - La Canova  / 21 
Nebbiolo Langhe Podio - Tenuta Carretta  / 29
Gattinara - Travaglini  / 40
VENETO
Amarone Valpolicella Classico - Aldegheri  / 42 
Valpolicella Ripasso - Aldegheri  / 28
TRENTINO ALTO ADIGE
Lagrein - Brigl  / 29 
TOSCANA
Morellino di Scansano - Val delle Rose  / 20
Chianti Castiglioni - Frescobaldi  / 20 
VAL D’OSSOLA
Cà d’Matè - Garrone  / 26 
Matteo - Villa Mercante  / 25
Lepontinum - Edoardo Patrone  / 25
Barbarossa - La Cantina di Tappia  / 24

PIEMONTE
Roero Arneis Villata - Vite Colte / 22
Roero Arneis Cajega - Tenuta Carretta / 28
VENETO
Lugana Le Querce - Aldegheri / 25
FRIULI VENEZIA GIULIA
Ribolla Gialla - Volpe Pasini  / 28

Bianchi

I nos�i vini

Cà del Bosco  / 48
Franciacorta Saten - Contadi Castaldi / 40
Franciacorta Rosé - Contadi Castaldi  / 38
Prosecco sup. Asolo Akelum - Andreola  / 23
Basin Rosè - Az. Agricola Patrone / 23

B�licine

Al bicchi�e
Roero Arneis Villata - Vite Colte  /  4
Lugana Le Querce - Aldegheri   /  4,5
Ribolla Gialla - Volpe Pasini  /  4,5
Prosecco  /  4
Basin Rosè - Az. Agricola Patrone / 4

Vino Sfuso
Rosso o Bianco  / 4 / 8 / 16

Barbera d’asti - La Canova  /  3,5
Dolcetto Langhe - La Canova  /  3,5
Nebbiolo Langhe - La Canova  /  4
Morellino di Scansano - Val delle Rose  /  4

Le nos�e b�e
ALLA SPINA
Chiara piccola/media   3,5/6
Weiss piccola/media   4/6,5
Birra Balabiott piccola/media   4/6,5

IN BOTTIGLIA
Icnusa non filtrata  4
Heineken  4
Rutamatt “Ipa” Balabiott    5,5



Sec�di
Tagliata di manzo
Sevita con verdure alla griglia, burro alle erbe, 
patate saporite e maionese all’aglio  

Guancia di manzo* brasata
Su purea di patate, insalatina di spinacino 
fresco all’aceto di mele e nocciole tostate 

Ribs* di maiale BBQ
servite con insalata di cavolo rosso, patate rustiche 
e cipolla croccante

Cordon Bleau di montagna
Impanato con pane panko, insalata colorata, 
patate fritte e salsa leggera al lime 

Polenta di Beura con salsiccia in umido
Polenta di Beura con cervo* in salmì
Polenta di Beura e zola cremoso
Polenta di Beura con formaggi fusi

Primi
Crespella* rustica di montagna 
con taleggio, porcini trifolati e speck del Trentino in 
purezza

Pasta e bajan tipica Ossolana
reginette arrostite con taccole, patate, pancetta e 
formaggio locale

Parmigiana di melanzane

Gnocco di pane fatto in casa
Spadellato al burro cotto, salvia e spolverata di 
parmigiano
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Rosti
Rosti* ossolano
Con pancetta Ossolana croccante, formaggio 
locale e uovo al tegamino
 
Rosti* del nord
Con salmone affumicato, fresco di mucca alle 
erbe, cipolla rossa marinata
e gocce di lime

Rosti* vegetariano
Con verdure alla griglia, tomino filante e salsa 
leggera al basilico

D�ci fa�i in casa
Tiramisù 
(quello buono!) 

Torta di grano saraceno
con marmellata di lamponi e gelato artigianale 
alla crema Ossolana 

Mirtilli freschi
con gelato al latte di montagna e crumble alle 
mandorle

Affogato al caffè
con gelato artigianale

Coperto 2€

Menù bambini
Pasta al pomodoro o al pesto
Baby milanese con patate fritte*
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